&Y /IAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

‘ ; Tecinpuine ‘

2 BOHECTH KAJ H{“BOTHH MEC ENISOVIEC 1TE2E
od( OB 7.8-02
F?.‘..‘q.f-:'.‘,l.,a‘b W3BELLTAJ OZ1 NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
Vi IO (co ak UTUPaHO MOCTPUpare) MKCEN.ISO/IEC
D AEPEANINAR P 17025:2018

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” 6p.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

U3sewTaj 6p. 022923/3 X

Xemucka aHanusa

Wme Ha bapatenoT : JKMN Bogosog H. UnuHaeH
Appeca Ha bapatenort : yn. 9 66 MnuHaeH - OnwTuHcKa 3rpaga UannpeH

[atym Ha 3emarbe: 08.02.2023
Oatym Ha npuem: 08.02.2023

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 022923 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha neH 08.02.2023 rogmHa, oBnacTeHoTo anLe Hukona LUBETKOBCKKU M3BPpLIK 3eMmatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a nNUerbe 3a TeCcTMparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanums3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bosata 3a Nuere e 3emMeHa og KyjHa oa JOYAr ,lMoue fenves”
knoH lNps Yekop.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COracHO MAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: O6 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha
NPMMEPOLMU.

IV Crangapau v metogum 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBO 3a 3ematbe Ha

NPUMEpOoLM BOAA 33 NUeHse O/ NPEYUCTUTENHU CTaHULUM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

\'} AOHORHVBaH:a, oTcranyBaka Uau UCKAYy4YyBarba 04 METO40T U 04 NNAHOT 3a 3eMakbe Ha Npumepoum: /

VI Pesyntartu:

KapaKTepucTuku Ha npumepoKoT: Bopga 3a nuere — ,Mps Yekop"
(MMe, TProBCKO UME, cepuja, 4aTyM Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KOIMYEecTBo)

MepHa CoobpasHocT
WUa. 6poj .
A. 6poj Napamerpm Tair weion Pesynrar of Heogpe TpaHU4YHK 3aposonyea/
MCNUTYBAKETO | AeHocT BPeaHOCTH Mpudarnuso/
X He 3aposonysa
022900323 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co i 20 mg/L Pt/Co 3agoBoNysa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4, / Hema 3agosonyea
Bryc BPM 7.4 —79x H.4, L Hema 3afoBsonysa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,4°C i 25°C 3afoBONy8sa
MaTHocT MKC EN IS0 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5NTU 3340B0NYyBa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,62 / 6,5-9,5 pH 3afg0B0AY8a
eauHULM
MNoTpowysauka Ha KMnO, MEKC EN ISO 8467:2007 1,84 mg/L / 8 mg/L 334080My83
En. cnposognusocr MKCEN ISO 27888: 2007 851 pS/cm / 2500 pS/cm 3aQ080Nysa
AmoHujak (NH,) | MKC ISO 7150-1:2007 0,039 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
H3adarue: 1

Bepauja: 4

| Bo cuna 09: 20.06,20222.




&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAE HA XPAHA U OUJATHOCTUKA HA Fotvir
BOJIECTU KAJ HUBOTHU NIRC BN ISOTEL 17028

|
FoodiSlab ” %
oo W3BELLTAJ OZ NABOPATOPUCKO MCTUTYBAHSE b @Y/ 7

I (co akpepuTMpaHo MocTpUpatbe) MKCEN ISO/IEC N ]
17025:2018
HutpuTh (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,044 mg/L / 0,5 mg/L 3340BOMYBA
HutpaTh (NOs) MKC 1SO 7890-3:2007 8,2 mg/L / 50 mg/L 330,0B0O/NYBa
Xnopuamn MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3aposonysa
Meneso MKC ISO 6332:2007 0,057 mg/L / 0,2 mg/L 3agosonysa
PeaungyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysa

MCNUTYBaHWMOT NPUMEPOK W 3a10BO/YBA KpUTepuymuTe 3a BapaHuoT napamertap cornacHo MpasunHukoT 3a 6esbeaHocT U KBanuTeT Ha
soaara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemMeHCKu ycnosu: O coHyeso ¥ 06/7a4HO O MPOMEHNMBO O BPHEXAWBO [ Temnepatypa
HauuH Ha cknagupatrbe:  NaguaHUK
Temnepatypa Ha NaAW/HWK 33 TPAHCNOPT Ha NpumeporoT: 4 +2°C

MoCTpUpaHETO € M3BPLUEHD Of CTpaHa Ha:

a0 KnueHt o dya Nab Hukona LiBeTkoBcKM (co akpeauTHpaHa meToaa)....

UspaboTtun: M-p Munuua Tpajkocuam 7 CAel:
/vime, npeaume, notnuc /

n: ®pocuHa CnacoBCKa..... ).l did |t eeeren.
/nme, npesvMme, NoTnuc

Natym(u) Ha u3seaysarbe Ha nabopatopuckute aktueHocty : 08.02.2023-13.02.2023
[atym Ha usgasarse Ha usewrTajot: 13.02.2023

Co * ce 03HaYeHYBa HEAKPEAWUTUPAH MeTo

**Kora KAMHETOT He Bapa w3jaea 3a cooBpa3HOCT 8O UIBELWTAJOT CE M3BECTYBa MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrW C/ly4au MepHaTa HeoAPEAEHOCT, Ce
npecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo no Baparbe Ha KIKMEHTOT.

**% co 03HaUYBAAT METOAM Kou ce fobueHn o cTpaHa Ha naBopatopuja co Koja Pya /1a uma cknyueHo forosop 3a copaborka

M3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacTBOTO Ha ANTY ®ya /la6 [lOO-CKonje rapaHTpa AeKa CUTe aKTMBHOCTW 33 UCNUTYBakbe Ce M3BPLUYBAaT HENpPUCTPacHO U
80 cornacHocr co 6apatbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA HA 0BjeKTMBHM AoKa3M 3a
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAMN U BP3 OANYKUTE He MOXKAT 4a BAMjaaT APYrM UHTEpPecH Man APYry CTPaHU w1 HUKO]j
HeMa npaBo ga BAWjae Ha BpaboTeHWTe BO OAQHOC Ha pe3yANTaTUTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNO KaKBWM BHATPELUHM,

HaZBOPELIHU, KOMepuUjanHu, GUHAHCUCKM W APYT BUA NPUTUCOLM U BAWjaHM]a.
3abenewra Bp. 1: PesyntatuTe og TECTOBWTE Ce OAHECYBAaT CaMo 33 WCNMTyBaHWTe npumepouy. OBOj NPOTOKON He CMee A3 Ce penpoayunpa ocBeH co
nMcMeHa ao3eona Ha nabopaTopujata v BO LEeNoCT.
3abenewra bp. 2: NlabopaTopwjaTta He 0AroBapa 3a BePOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE AOCTaBEHM 04 MOAHOCMTENOT BO BaparbeTo 3a UCNUTYBabE.
3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT H3BPLIWA 3eMatbe Ha NpumepounTe, nabopaTopwjaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 penpe3eHTaTHBHOCTa Ha NpumepouuTe.
3a6enewka Bp. 4: M3sewTajoT og NnabopaToOPUCKOTO UCNMTYBAHbE CE M34aBa BO cornacHoct co MNP 7.8 M3BecTyBatbe 3a pesynTaTu.
3abenewxa Bp. 5: JoKoaKy KaueHToT Bapa W3sewTajoT of NaBopaTopuCKO WCNUTYBake A3 COAPMKW M3jaBsa 3a coobpasnoct, nabopatopujara nocranysa
COr/lacHO NPaBMNO 3a AOHECYBare Ha Of/yKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa NPaBsu/o e BO COMNACHOCT Co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
[OHecyBatbe 0ANyKa i u3jasa 3a coobpasHocT W rnack:
MNpaeuno Ha 6uHapHa oanyKa 3a eAHOCTABHO NpudaKkatbe Kora:
- U3MepeHaTa BpeaHOCT e Nod rpaHuuaTta Ha npudaiare AL=TL - ,3ag0s0nyea” unu
- M3MepeHaTa BpeaHOCT & HaA rpaHvuaTa Ha npuganarse AL=TL- , He 3agosonysa
COrNAacHO BaMEYKUOT NPABW/HMK H2 HAUMOHANHOTO 3aKOHO4aBCTBO.
3abenelka bp. 6: CWTe aKPEAUTMPEHW METOAW Of ONCEroT Ha aKpeguTauuja ce objasequ Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

W3daHue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222.




&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
BOIECTU KAJ }{MBOTHHU

TecTnpuss

MRC EN IMYIEC 1TO2S

Food@lab 06 7.8-02 M
.r;eﬂu-.:i-ém.—_ M3BELLTAJ OA, TABOPATOPUCKO UCTUTYBAHSE
(co akpeauTUpaHO MmoCTpUparLe) MKC EN ISO/IEC -
e salie g 17025:2018 .

yA. ,,Bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakegoH#uja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

U3sewraj 6p.022923/3

MuKkpobuonoLluKa aHanusa

Wme Ha BapaTtenor : JKMN Bopgosog H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apartenot : yn. 9 66 UnuHpaeH - OnwTuHcKa 3rpaga NnuHaeH

[datym Ha 3emarbe: 08.02.2023
[atym Ha npuem: 08.02.2023

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 022923
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 08.02.2023 roguHa, oBNacTeHoTo nuue HuKkona LiBeTKOBCKKM M3BPLWIK 3eMatbe Ha NPpUMepoK BoAa
3a NUerse 3a TecTuparbe Ha MUKPobKuoNoLLKa aHanusa.

Il OnMc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Nnpumepoun: BoaaTta 3a Nuere e 3emMeHa 04, KyjHa oa rpaamHka ,Mpe Yexkop”,
MunaguHosLM.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHU COrNacHO NnaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 TnaH 3a 3emarbe Ha
NPUMEPOLM.

IV CraHgapau v mertoau 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 19458:2009 — 3ematbe Ha npumepoun 3a
MUKpoOUOoNOLWKa aHanmsa

V [lononHysaksa, OTCTanyBaka WM UCKAYYyBakba Of METOAO0T U O NIAHOT 32 3emMakbe Ha npumepoum: /

VI Pesynratu:
1.KapakTepucTuKu Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — ,MNps Yekop", MunaguHosum
(MMe, TProBCKO MME, cepwja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaerbe, KONMYECTBo)

O — CoobpasHocr
Wa. 6poj Napamerpu Tecr meron Pesynrtarog Heoapene- IpaHuuHK 3aposonysa/
MCNUTYBarETo HocT ** BPeAHOCTH Npudarnuso/
He 3a4,0B0NYBa
022900323 | Pseudomonasaeruginosa | MKCENISO 16266 |  cfu/100m! | 0 cfu/100m!| | 3anosonysa
KonudopmHu BakTepum MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyesa
E.coli MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipesHu eHTEPOKOKM MKCEN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBsonyea
CyndwuTopeayuypaykm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoesse mukpoopraHmuamu | MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml . / 100 cfu/ml 3agosonyea
Ha Kyntypa 22°C
Bpoee MUKDOODIaHMIMM MKCENI1S06222 | Q cfu/ml / 20 cfu/ml 3apgosonysa
Ha kyatypa 37°C

McnemysasmoT NPUMEDOK MM 3340B0/TyBa KpuTepuymuTe 33 bapasuoT napametap cornacHo NMpasunHukoT 3a besbegHocT n
KS2AMTET Ha 804372 32 nnerse (Ca.Becsnk bp.183/18 MNpunor 1 v Npwunor 4)

Faooeme |

Bepzga- 4

| Bo cuaa oo: 20.06
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@y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMTIUTYBAKSE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

Tectnpiine

BONECTU KAJ }{UBOTHW MKC EN ISOEC 17025
OB 7.8-02
WU3BELUTAJ O, NABOPATOPUCKO UCINUTYBAE
(co akpeauTHMpPaHO MOCTPUpatbe) MKCEN ISO/IEC “Teslan
17025:2018

BpemeHcKK ycnosm: 0 coHyeso v 06/MayHO O NPOMEHAMBO [l BPHEMAMBO [ TemnepaTtypa
HauwH Ha cknaguparbe: NagUNHUK
TemnepaTypa Ha NagUNHUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MoCTpupareTo e U3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

U3spaboTtun: Hatawa MUNeHKoBCKa.....«..1.
/vme, npesume, noTnuc /

Opobpun: AHapea bolwKocka
/vime, npeaume, notnuc /

A <
——

JaTtym(n) Ha nsseaysarbe Ha nabopatopuckute aktueHocTy: 08.02.2023 - 11.02.2023
[Jatym Ha usgasarbe Ha ussewTajot: 13.02.2023

Co * ce 03HayyBa HeaKpeaUTMpaH MeToq

**Kora knuHeToT He Gapa M3jaea 33 c006Pa3HOCT BO M3IBELITAJOT Ce M3BECTYAa MepHaTa HeOAPeAEHOCT, BO CHMTE APYri ciy4au MepHaTa HeoAPeaeHoCT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no Eapawe Ha KNUeHTOoT.

*** ce 03HAYYBaaT METOAM KO ce AoBueHu o4 cTpaHa Ha nabopatopuja co koja ®ya /1ab uma cknyyeHo Aorosop 3a copaboTKa

M3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakosoacTeoTo Ha ANTY ®ypa /lab AO0-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTMBHOCTH 33 UCNUTYBabe Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPAcHO M
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha o6jeKTMBHM [OKa3u 3a
YCOTAaceHocCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU M BP3 OANYKMUTE He MOXaT Aa BAMjaaT APYrd UHTEPECH MAK APYTU CTPAHU U HUKO]
HeMa npaBo Aa BAWjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pe3yATaTuTe OAHOCHO HeEmMa npaso Ha 61Mno KakBM BHATPELUHH,
HaZiBOpPeLWHW, KOMepLUUjanHU, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOLM U BAWjaHK]a.

3aBenewxa Bp. 1: Peayntature og TeCTOBMTE Ce OHECYB3aT CamMO 33 MCMNUTYBaHWTE NPUMEPOUN. OB0j NPOTOKON HE CMee 43 Ce penpogyurpa oceeH co
nucmeHa Ao3sona Ha nabopaTopwjaTa U BO LENOCT.

3a6enewxa bp. 2: NabopaTopujata He oAroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOABTOLWTE AOCTABEHW 04 NOAHOCUTENOT BO Bapak-eTo 33 UCNUTYBarbe.

3a6enewna bp. 3: Kora KNMEHTOT U3BPLUWA 3eMarbe Ha npumepounTe, nabopaTopmjaTa He HOCH OATOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTMBHOCTA Ha NPUMEPOLIMTE.
3abenewxa Bp. 4: U3sewTajoT o NabopaTOPUCKOTO MCNUTYBALE Ce M33Ba BO COrNAacHOCT Co MP 7.8 U3pecTyearbe 3a pesynrarty,

3aBenewka bp. 5: [oKonky kavenTor Bapa w3eewTajoT o4 NabopaToOPUCKO MCNUTYBarbe A3 COAPMW M3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujara nocranyea
COrNacHO NPaBWO 3a AOHECYBakbe Ha OA/yKa 3a u3jasa 3a coobpaskoct. OBa npasuno e BO COTNACcHOCT €O Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguu 3a
[OHecyBakse O4NYKa M U3jaea 3a coobpasHoCT 1 rnacu:

Mpasuno Ha BuHapHa 0ANYKa 33 eHOCTABHO NpUdaKatse Kora:

- M3MEepeHaTa BpeaHOCT e NOA rPaHuLaTa Ha npudakatbe AL=TL -, 3agosonysa” unm

- M3MepeHaTa BpeHOCT € Hag rpaHnuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agosonysa *

COrNACcHO BAMEYKHOT NPaBUAHMK Ha HALUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewna bp. 6: CuTe akpeaUTUPaHW METOAM O/ ONICeroT Ha akpeauTauuja ce objasenu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 I
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